WILDTHOUT

1¢ en 2¢ kerstdag

Kerstamuses =

oo

she
Drie bereidingen van Coquilles, gebakken,
tartaar en mousse, pompoen, wasabi,
vadouvan en winterpostelein

o 7
kalfstong, eendenlever krullen en bosui ? : ‘é’) \"‘f-’_
Foedd B 2%

Langzaam gegaarde tarbot met knolselderij,
citroen, dragon, venkel,
truffel en saus met zolderspek
(GO e
ild zwijnshaas gegratineerd met groene kruiden,
zwijnsstoof, kastanjepolenta, rode ui, biet,
romanesco, spruitjes, kweepeer
en jus van glithwein
o

Optioneel: Selectie van Nederlandse kazen met
Internationale allure (meerprijs € 7,50 p.p.)

oo

_._Kerstdessert van chocolade, pistache, hazelnoot,
s tonkabonen en bloedsinaasappel

oo

Koftie met huisgemaakte Friandises

€ 352,50 PP

Mervuy Chhistmad

Tussen 18:00 en 18:30 ontvangen we u graag voor het aperitief
om u vervolgens vanaf 18:30 een heerlijke Culinaire avond
te bezorgen. We verwachten rond 23:00 de avond af te sluiten
met koffie en huisgemaakte friandises.

Graag ontvangen wij uw dieetwensen tijdig, zodat we een
alternatief kunnen voorbereiden! Op de avond zelf is het niet meer
mogelijk aanpassingen aan het menu te doen.

Hotel & Restaurant Wildthout
Hammerweg 40 - 7731 AK Ommen
0529-451592 - info@wildthout.nl
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Koftie met huisgemaakte Friandises :
€ 49,50 pp

Tussen 12:00 en 12:30 ontvangen we u graag voor
het aperitief om u vervolgens vanaf 12:30
een heerlijke Culinaire middag te bezorgen.
We verwachten rond 15:30 de middag af te sluiten
met koffie en huisgemaakte friandises.

= Graag ontvangen wij uw dieetwensen tijdig, zodat
we een alternatief kunnen voorbereiden!
Op de middag zelf is het niet meer mogelijk
aanpassingen aan het menu te doen.

=
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29-12 2019

[EKENDA

Na 29-12-2019 zijn wij gesloten,
waarna u in het nieuwe jaar
vanaf vrijdag 10 januari weer dagelijks
van Harte welkom bent.

Dit betekent, dat alles op mag!

Laat u deze avond verrassen door de creativiteit
van onze keukenbrigade en beleef een fantastische
culinaire avond om het jaar af te sluiten.

Wij bieden:

Een Sprankelend Aperitief
5-Gangen verrassingsmenu

Koffie met lekkernijen

€ 49,50 pp




